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FARO  TOAST  ( A L L E RG EN E :  1 ,  7 )

Ko chsch inken ,  ge schmol z ener  Käse 	 €    9 .–

P IADINA  ROMAGNOLA  ( A L L E RG EN E :  1 ,  7 )

P a rmasch inken ,  S t r acch ino ,  R u cola ,  Toma te 	 €  14 .–

C L U B  SA N DW IC H  MI T  P OM M E S  F R I T E S  ( A L L E RG EN E :  1 ,  3 ,  7,  8 ,  10 )

H ähnchen ,  P ance t ta ,  E i ,  Sala t ,  Toma te ,  Ma yonna i s e 	 €  22 .–
+ Faro  Tr ü ffel- P ommes €   8 .–

FA R O  T R Ü F F E L- P OM M E S  ( A L L E RG EN E :  1 ,  3 ,  5 ,  7 )

Tr ü ffel ,  P a rmesan ,  T h ymiansal z ,  Tr ü ffelmayonna i s e	 €  16 .–

GAZPACHO  ( A L L E RG EN E :  3 ,  9 )

R o te  Zw iebel ,  P apr i k a ,  ge koch te s  E iwe iß 	 €  14 .–

CAPRESE  DES  CHEFS  ( A L L E RG EN E :  1 ,  5 ,  7,  11 )

Büffelmozzarella,  gelbe und rote Cherrytomaten, Taggiasca-Oliven ,
O regano ,  Bas ili k umöl ,  h ausgemach tes  B ro t 	 €  16 .–

CAESAR  SA LAD  ( A L L E RG EN E :  1 ,  3 ,  5 ,  6 ,  7,  8 ,  10 ,  11 )

R omanasala t ,  gegr ill t e s  Hähnchen ,  P a rmesanspäne ,
Caesar  D ress ing ,  Bas ili k um-Croû tons 	 €  18 .–

FARO  S IG N AT U R E  SA LAT  ( A L L E RG EN E :  1 ,  2 ,  9 )

Blattsalate ,  gedämpfte Garnelen,  Sellerie ,  Melonenperlen, 
Cherr y toma ten ,  M inze ,  Ba s ili k um ,  Zi t r onenzes te 	 €  22 .–

GEGRI L LT E  AVOCADO  ( A L L E RG EN E :  7 )

G eg r ill t e  Avocado ,  F e ta ,  gel be  Cherr y toma ten , 
Wassermelone ,  fr i s che  M inze 	 €  18 .–

TATAR  VOM  TAG E S F IS C H  ( A L L E RG EN E :  1 ,  4 )

Avo cado ,  Mal don -Sal z ,  L ime t ten -Ingwer -Sorbe t ,  B r o t-Cros ti n i 	 €  26 .–

SASH IMI  VOM  GE LBF LOSSEN-THUNF ISCH  ( A L L E RG EN E :  1 ,  4 ,  6 )

S o j a sauce ,  Wasab i ,  Mandar inen -Sorbe t ,  B r o t-Cros ti n i 	 €  28 .–

F R IS C H E  F R U C H TA U SWA H L 	 €  18 .–

AFFOGATO  A L  CAFFÈ  ( A L L E RG EN E :  7 ) 	
Van ill e e i s  m i t  E spresso 	 €   6 .–

HAUSGEMACHTE  GE LAT I  AUS  DER  V I TR INE  ( A L L E RG EN E :  7 ) 
B i t te  fr agen  S i e  unser  Team  nach  den  heu ti gen  So r ten 	 €   4 .–

BAR MENU
TASTE THE MOMENT!

Faro  Roo f top  Menü  
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FARO  TOAST  ( A L L E RG ENS :  1 ,  7 )

C o o ked  ham ,  melted  cheese 	 €    9 .–

P IADINA  ROMAGNOLA  ( A L L E RG ENS :  1 ,  7 )

P a rma  ham ,  s t r acch ino  cheese ,  r o c ke t  s alad ,  t oma to 	 €  14 .–

C L U B  SA N DW IC H  &  F R I E S  ( A L L E RG ENS :  1 ,  3 ,  7,  8 ,  10 )

C h i c ken ,  p ance t ta ,  e gg ,  l e t t u ce ,  t oma to ,  mayonna i s e 	 €  22 .–
+ Faro  Tr u ff l e  F r i e s €   8 .–

FA R O  T R U F F L E  F R I E S  ( A L L E RG ENS :  1 ,  3 ,  5 ,  7 )

Tr u ff l e ,  P a rmesan ,  t h yme  sal t ,  t r u ff l e  mayonna i s e 	 €  16 .–

GAZPACHO  ( A L L E RG ENS :  3 ,  9 )

R e d  on i on ,  b ell  p eppers ,  s teamed  egg  wh i te 	 €  14 .–

CHEF ’S  CAPRESE  ( A L L E RG ENS :  1 ,  5 ,  7,  11 )

B u ffal o  moz zarella ,  y ell ow  and  r ed  cherr y  t oma toes , 
Ta gg i a sca  olive s ,  o r egano ,  b as il  o il ,  a r ti s an  b read 	 €  16 .–

CAESAR  SA LAD  ( A L L E RG ENS :  1 ,  3 ,  5 ,  6 ,  7,  8 ,  10 ,  11 )

R oma ine  l e t t u ce ,  g r ill e d  ch i c ken , 
P a rmesan  shav ings ,  Caesar  d ress ing ,  b as il  c r ou tons 	 €  18 .–

FARO  S IG N AT U R E  SA LAD  ( A L L E RG ENS :  1 ,  2 ,  9 )

M i xed  l e aves ,  s teamed  p rawns ,  c el e r y,  mel on  pearl s , 
c her r y  t oma toes ,  m in t ,  b a s il ,  l emon  z e s t 	 €  22 .–

GRI L L ED  AVOCADO  ( A L L E RG ENS :  7 )

G r ill e d  avocado ,  fe ta  cheese , 
y ell ow  cherr y  t oma toes ,  wa te rmelon ,  fr e sh  m in t 	 €  18 .–

CATCH  O F  THE  DAY  F ISH  TARTARE  ( A L L E RG ENS :  1 ,  4 )

Avo cado ,  Mal don  sal t ,  lime  &  g inger  s o rbe t ,  a r ti s an  b read  c r os ti n i 	 €  26 .–

PREMIUM  YE L LOWFIN  TUNA  SASH IMI  ( A L L E RG ENS :  1 ,  4 ,  6 )

Soy sauce, wasabi, mandarin sorbet, artisan bread crostini	 €  28 .–

S E AS O N A L  F R U I T  P L AT T E R 	 €  18 .–

AFFOGATO  ( A L L E RG ENS :  7 ) 	
Vanilla gelato, espresso coffee	 €   6 .–

SE LEC T ION  O F  ICE  CREAMS  ( A L L E RG ENS :  7 ) 
Please ask our staff for today’s f lavours 	 €   4 .–

BAR MENU
TASTE THE MOMENT!

Faro  Roo f top  Menu  
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FARO  TOAST  ( A L L E RG EN I :  1 ,  7 )

P r o s c i u t to  c o t to ,  fo rmagg i o  fu so 	 €    9 .–

P IADINA  ROMAGNOLA  ( A L L E RG EN I :  1 ,  7 )

Prosciutto crudo, formaggio stracchino,  rucola,  pomodoro	 €  14 .–

C L U B  SA N DW IC H  &  PATAT I N E  F R I T T E  ( A L L E RG EN I :  1 ,  3 ,  7,  8 ,  10 )

P oll o ,  p ance t ta ,  u ova ,  l a t t uga ,  p omodoro ,  ma i onese 	 €  22 .–
+ Faro  Tr u ff l e  F r i e s €   8 .–

FA R O  T R U F F L E  F R I E S  ( A L L E RG EN I :  1 ,  3 ,  5 ,  7 )

Tartufo, Parmigiano Reggiano, sale al timo, maionese al tartufo	 €  16 .–

GAZPACHO  ( A L L E RG EN I :  3 ,  9 )

C i p olla  r o s sa ,  p eperon i ,  al bume  al  vapore 	 €  14 .–

CAPRESE  DE L LO  CHEF  ( A L L E RG EN I :  1 ,  5 ,  7,  11 )

Moz za rella  d i  bu fala ,  p omodor in i  g i alli  e  r o s s i ,  olive 
tagg i a sche ,  o r i gano ,  oli o  al  bas ili c o ,  p ane  a r ti g i anal e 	 €  16 .–

CAESAR  SA LAD  ( A L L E RG EN I :  1 ,  3 ,  5 ,  6 ,  7,  8 ,  10 ,  11 )

Lattuga romana,  pollo alla griglia , 
scaglie di  Parmig iano ,  salsa Caesar,  crostini  al  basilico	 €  18 .–

I N SA L ATA  D E L  FA R O  ( A L L E RG EN I :  1 ,  2 ,  9 )

M i s ti canza ,  Gamber i  al  vapore ,  Sedano ,  Perle  d i  melone , 
P omodor in i ,  Men ta ,  Ba s ili c o , s c o r za  d i  limone 	 €  22 .–

AVOCADO  A L LA  GRIG L IA  ( A L L E RG EN I :  7 )

Avo cado  g r i gli a to ,  fo rmagg i o  fe ta ,  p omodor in i  g i alli , 
angur i a ,  men ta  fr e sca 	 €  18 .–

TARTARE  D I  P ESCE  DE L  G IORNO  ( A L L E RG EN I :  1 ,  4 )

Avo cado ,  s al e  Maldon ,  s o rbe t to  lime  e  z enzero ,  c r o s ti n i  a r ti g i anali 	 €  26 .–

SASH IMI  D I  T ONNO  PREGIATO  P INNA  GIA L LA  ( A L L E RG EN I :  1 ,  4 ,  6 )

Salsa soia, wasabi, sorbetto al mandarino, crostini artigianali	 €  28 .–

TAG L I ATA  D I  F R U T TA  F R E S CA 	 €  18 .–

AFFOGATO  A L  CAFFÈ  ( A L L E RG EN I :  7 )

G ela to  alla  van i gli a ,  e spresso 	 €   6 .–

GE LATO  ART IGIANALE  ( A L L E RG EN I :  7 ) 
Sel ez i one  d i  gus ti  d alla  ve t r i na 	 €   4 .–

BAR MENU
TASTE THE MOMENT!

Faro  Roo f top  Menu  



ALLERGENE (DE)
1. Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder 
Hybridstämme davon sowie daraus hergestellte Erzeugnisse. 2. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse. 
3. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse. 4. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse. 5. Erdnüsse und dar-
aus gewonnene Erzeugnisse. 6. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse. 7. Milch und daraus gewonnene 
Erzeugnisse (einschließlich Laktose). 8. Schalenfrüchte, namentlich Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Kaschunüs-
se, Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse. 
9. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse. 10. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse. 11. Sesamsamen 
und daraus gewonnene Erzeugnisse. 12. Schwefeldioxid und Sulfite. 13. Lupinen und daraus gewonnene Erzeug-
nisse. 14. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.

ALLERGIES (EN)
1. Cereals containing gluten, namely: wheat (such as spelt and khorasan wheat), rye, barley, oats or their 
hybridised strains, and products thereof. 2. Crustaceans and products thereof. 3. Eggs and products thereof. 
4. Fish and products thereof. 5. Peanuts and products thereof. 6. Soybeans and products thereof. 7. Milk and 
products thereof (including lactose). 8. Nuts, namely: almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecan nuts, Brazil 
nuts, pistachio nuts, macadamia or Queensland nuts, and products thereof. 9. Celery and products thereof.  
10. Mustard and products thereof.  11. Sesame seeds and products thereof. 12. Sulphur dioxide and sulphites. 
13. Lupin and products thereof. 14. Molluscs and products thereof.

ALLERGENI (IT)
1. Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano khorasan), segale, orzo, avena o i loro ceppi 
ibridati e prodotti derivati. 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei. 3. Uova e prodotti a base di uova.  
4. Pesce e prodotti a base di pesce. 5. Arachidi e prodotti a base di arachidi. 6. Soia e prodotti a base di 
soia. 7. Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio). 8. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, noci 
di acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, noci macadamia, pistacchi e prodotti a base di frutta a guscio.  
9. Sedano e prodotti a base di sedano. 10. Senape e prodotti a base di senape. 11. Semi di sesamo e prodotti a 
base di semi di sesamo. 12. Anidride solforosa e solfiti. 13. Lupini e prodotti a base di lupini. 14. Molluschi 
e prodotti a base di molluschi.
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